
 

• Rillettes de chorizo 
au Monsieur 

•  
• 240 g de chorizo   
•  

• 2 cuillères à soupe de concentré de 
tomates 

• 16 feuilles de basilic 

• 1 cuillère à café de paprika 

• 200 g de chèvre frais 

• 4 cuillères à soupe de coulis de 

tomate 
Voir plus 

AJOUTER AU PANIER 

Préparation 

Temps total: 5 min 
Préparation: 

5 min 
Repos: 

- 
Cuisson: 

- 

• ÉTAPE 1 

 

Coupez le chorizo en rondelles et 

retirez la peau. 

• ÉTAPE 2 

 

 

 

 

 

 

Déposez-le dans la cuve de votre 

Monsieur Cuisine, puis ajoutez tous 

les autres ingrédients. Mixez 

grossièrement pendant 30 sec / vit. 1 

à 7 / 0 °C. Réservez au frais et servez 

sur des toasts grillés. 

J'ajoute mon grain de sel 
AJOUTER AU PANIER 

M 
Marmiton_Recettes 

Voir toutes les recettes 
Note de l'auteur : 

« Pour une version très relevée, remplacez le 

coulis et le concentré de tomate par une purée 

de poivrons. » 

C'est terminé ! Qu'en avez-vous pensé ? 

Ajouter ma photo 

 

 

https://www.amazon.fr/C%C3%A9sar-Moroni-Viande-Chorizo-Fort/dp/B00GE4FZHO?tag=mt-i-235-21
https://www.amazon.fr/Louis-Martin-Double-concentr%C3%A9-tomates/dp/B07DJ8BHK6?tag=mt-i-1189-21
https://www.amazon.fr/Louis-Martin-Double-concentr%C3%A9-tomates/dp/B07DJ8BHK6?tag=mt-i-1189-21
https://www.amazon.fr/Monoprix-Basilic-Provence-botte-10g/dp/B07DJ8D9HT?tag=mt-i-56-21
https://www.amazon.fr/FRISAFRAN-Paprika-Doux-Bio-250Gr/dp/B07RV78RNS?tag=mt-i-765-21
https://www.marmiton.org/recettes/recette-meme-auteur.aspx?pseudo=Marmiton_Recettes

